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Inventia se referda la industria vinicold si poate fi folositd la fabricarea vinurilor naturale seci
aromatizate.

Esenta inventiei constd 1n aceea ca ingredientele vegetale aromatice se macereaza in mustul supus
fermentarii, vinul obtinut se decanteaza de pe drojdie, se limpezeste, se supune cleirii si se filtreaza,
totodatd ingredientele vegetale aromatice se trateazd in prealabil cu must incélzit pana la
temperatura 40...45°C timp de 15...30 min, durata macerarii constituind 60...90 ore.

Rezultatul inventiei consta in prepararea unui vin natural sec aromatizat de calitate inaltd printr-un
procedeu de fabricare simplu si necostisitor.



